
Breakfast Specials
Montag bis Sonntag von 9 Uhr bis 14 Uhr,

French Toast
goldbraun gebratenes Brioche mit Apfelmus und Zimt,
dazu Ahornsirup und frische Beeren                             € 7,-
 
Granola Bowl
hausgemachte Granola, frische Früchte der Saison, 
Walnüsse, Honig und Joghurt                                        € 6,-

Bircher Müsli
hausgemachtes Bircher Müsli mit frischen 
Früchten der Saison und Nüssen                                 € 7,-

Acai Bowl
mit Mandelmilch, Knuspermüsli, Blaubeeren,
Bananen, Kokosraspeln, Mandeln und
Früchten der Saison                                                       € 8,-                                                                      

Fruit Plate
Auswahl an frisch aufgeschnittenen 
saisonalen Früchten und Beeren                                   € 5,-

The Healthy
Lachs auf rustikalem Bauernbrot mit 
Cottage Cheese, Avocadosalsa, zwei pochierten Eiern,
Tomaten mit selbstgemachtem Olivenöl-Limetten 
Dressing und Chili Flocken                                                    € 10,-

ohne pochierten Eiern						        € 8,-

Huevos Rancheros Mexico
Mexikanisches Traditionsgericht - knackige Weizentortillas in 
pikanter Tomatensalsa, Guacamole, zwei Spiegeleier, Bohnen, 
Limette und frischer Koriander                                  		  € 12,-

Shaksuka Tel Aviv
geschmorte Sauce aus Tomaten, Zwiebeln, Paprika,
Chili, zwei pochierte Eier und frischer Petersilie,
serviert in einer gusseisernen Pfanne, dazu Weißbrot           € 11,-

American Pancakes Banana / Blueberry
riesen Pancakes mit Bananen und Walnüssen oder
Blaubeeren, dazu Ahornsirup und frische Beeren                 € 10,-

Bacon & Egg Roll
warmes Riesenbaguette mit frischem 
Rührei, krossem Bacon und Salat                                € 7,-

Egg Benedict / Salmon Benedict
zwei pochierte Eier auf getoastetem Weiß- oder Vollkornweißbrot 
mit frischem Kochschinken oder Räucherlachs, Sauce Hollandai-
se und Schnittlauch               		    		               € 8,-

Omelette oder Rührei
von drei glücklichen Hühnern aus Freilandhaltung mit 
Speck oder Schinken dazu wahlweise Champignons,
Tomate, Käse, Gartenkräuter, Paprika oder
Frühlingszwiebeln                                                                    € 7,-

drei glückliche Eier Natur                                                        € 5,-

Breakfast Combos
Kleiner Kaiser
Roggen-, Dinkel- oder normales Brötchen, Butter,
dazu Rohschinken, Pute, Salami, gekochtem
Schinken, oder Käse                                                               € 7,-

mit Räucherlachs                                                                    € 8,-

Kaiserhof Vital
Granola mit Joghurt oder Quark und Obst,
Putenaufschnitt, Käseauswahl, Frischkäse und
Kräuterquark, Dinkel-, und Roggenbrötchenauswahl, 
Glas frischer Orangensaft            				    € 12,-
 

Kaiserhof Frühstücks Etagere
diverser Wurst- und Schinkenaufschnitt, Käseauswahl,
Räucherlachs mit Meerrettich,zweierlei Marmeladen,
Butter, gekochtes Ei, Glas frischer Orangensaft,
Birchermüsli oder Joghurt, frischer Obstsalat und
Brotkorbauswahl mit Croissant, ein Heißgetränk
Ihrer Wahl und Glas Prosecco                         € 36,- (2 Personen)

Sie haben Al lergien oder Unverträgl ichkei ten?
Sprechen Sie uns gerne für die Gluten- oder Laktose 

freie Auswahl an!

Kaiserhof  Gourmet
Frühstücksbuffet
Montag bis Samstag von 06:30 Uhr bis 11 Uhr
Sonn- und Feiertags von 07:00 Uhr bis 12 Uhr

Auf unserem Frühstücksbuffet finden Sie eine reichhaltige Aus-
wahl an Brötchen, Gebäck, Kuchen und Croissants, Nutella, 
hausgemachte Marmeladen und Honig, Fassbutter, Margarine 
und Frischkäse, Quark, Naturjoghurt, Bircher Müsli, Granola Bar,
frischem Obstsalat, Tomate-Mozzarella, Fleisch- und Eiersalate, 
diverse Aufschnitt- und Käsespezialitäten, frische Säfte, sowie 
unsere saisonalen Angebote, Heißgetränke nach Wahl

Pro Person € 19,-
6-12 Jahre € 9,-

dazu servieren wir Ihnen gerne folgende Gerichte,
die Sie gerne beim Service bestellen dürfen

Das Perfekte
ein wachsweiches Frühstücksei im Glas serviert

Das Klassische
zwei Spiegeleier mit knusprigem Speck

Egg Bendedict
pochiertes Landei auf getoastetem Weißbrot
mit frischem Kochschinken, Sauce Hollandaise

Egg Salmon
pochiertes Landei auf getoastetem
Vollkornweißbrot mit Räucherlachs, Sauce Hollandaise

Pancakes
Mini-Pancakes mit Bananen mit Walnüssen
oder Blaubeeren, dazu Ahornsirup

Avocado
halbe geschnittene Avocado auf
Vollkorntoast mit selbstgemachtem 
Olivenöl-Limetten Dressing und Chili Flocken

Das Gerührte oder Omelette
mit den Zutaten Ihrer Wahl verfeinert
Champignons, Schinken, Gartenkräuter,
Tomaten, Käse, Frühlingszwiebeln, Paprika oder
knusprigem Speck




