Speisekarte Brunnenhof

Unser Kichenteam bereitet alle Speisen hausgemacht und
frisch fur Sie zu. FUr das Angebot unserer saisonal
angepassten Speisenkarte beziehen wir unsere regionalen
Lieferanten aktiv mit ein. Wir winschen Ihnen einen guten
Appetit.

Bitte fragen nach unser Allergenspeisekarte!

Suppen

Waldpilzconsommé (vegan)
Steinpilzravioli, Gemuse JulieNne.........cccovveiiriiiiciieeecee e 9€

Klrbiscremesuppe (vegetarisch)

KUrbis, Ingwer, ZitroONeNEras......cccucveiiiveeiniieeiriiee e esireessree e ssineeens 8€
RIESENZAINEIEN....eiii ittt aae e 12€
Salate

Caesar Salad
Salatherzen, Caesar Dressing, Parmesan, Knoblauch

Croutons, CherrytomMaten. .. e 9€
- Kikok MaishahnCh@NDIUSTE....ooeeeeeeeeeeeeeeeeee et 15€
o CT=1 ¢ aT=1 11 o FOTT TR PRTPPRRRN 17€

Gratinierter Ziegenkase (vegetarisch)
Wildkrautersalat, Feigenchutney, rote Zwiebeln,
EerOStete WalNUSSe.....uviiiierieeciteete et 12€

Vorspeisen und Kleinigkeiten

Roastbeef
Sauce Tartar, ROstkartoffeln, Salat.....cooeeeeeveveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeieeeseenes 16€

Duo von der Fjordforelle ,,Brunnenhof*
hausgebeizte Fjord- und Rauchforelle, Brunnenkresse
Creme, Reibekuchen, Salat.......ccouervienieniiiiiieeeeeeee e 15€

Himmel und Erde
Blutwurst, Apfel, KartoffelpUree, Zwiebeln.......c.cccocvvvviinveiniennnnen. 14€



Matjesfilet “Hausfrauenart”
Joghurtsauce, Gurken-Apfel-Zwiebelsalat,

ROSTKAIT O TR N . ceeeeeieeeeeeeeee ettt e e e e e e e ettt e eeeeeeeeeeeeeeseesnnenaaeens 16€
Roastbeef
Sauce Tartar, ROstkartoffeln, Salat.....cooceeeeeeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeens 16€

Duo von der Fjordforelle ,,Brunnenhof”
hausgebeizte Fjord- und Rauchforelle, Brunnenkresse
Creme, Reibekuchen, Salat.......ccovevveenieniiiiiieceece e 15€

Himmel und Erde

Blutwurst,Apfel,Kartoffelplree, Zwiebeln............ccoeeveveereveverenenene, 14€
Matjesfilet “Hausfrauenart”

Joghurtsauce, Gurken-Apfel-Zwiebelsalat,Rostkartoffeln............... 16€
Fisch

Seezungenrolichen

Safranschaum, Lachs, Blattspinat, Lasagne Blatter.........ccccoeueenen 23€

Gebratener Atlantik Steinbutt
Beurre Blanc, lauwarmer mediterraner
Kartoffel-ArtiSCNOCKENSAIAt. . ..o et eee e eeee e e e e e eeneeeennas 28€

Gegrillter Pulpo
Salsa Verde, Cannellini Bohnen, wilder Brokkoli, Jus...................... 21€

Fleisch

Grunkohl mit Bregenwurst

Grunkohl, frische oder geraucherte Bregenwurst,

Wedemarker Salzkartoffeln, Senf.......ccocooveiininnineeec 16€
-MITKASSIErNACKeN....coviiieiee e 19€

Wiener Kalbsrahmgulasch
Kalb, Kimmel, Zwiebeln, Sahne, Semmelknddel, Beilagensalat...19€

2 krosse Oldenburger Bauernente
knusprige Bauernente, Orangenijus,
GewduUrzrotkohl, KartoffelklORe........cccoeeriervieniiriieeeeeeeeeeeee 27€



Klassische Rinderrouladen
Sauce Bourguignonne, Perlzwiebeln, Champignons,

Speck, Bio-Mdhren, Kartoffelpuree, Schnittlauch..................

Rumpsteak ,,American Cut”
US-Rumpsteak, Salbeigremolata, Jus, gruner Spargel,
Speck, Brezel Muffin

Wiener Kaiserschnitzel
Kalbsschnitzel, Kartoffel-Gurkensalat, kaltgerthrte

PreiSeID I EN, It ON . oo e e eeeeeeeereeeeeeeeneeeseeennans

Dessert

Ingwer-Zitronengras Creme Bruleé

PaSSIONSTIUCHESOIIDOT. oot ee e eee e e eeeeeeenaeeeens

Warmes Schokoktichlein

ZIMEEIS, KAramellSAUCE....ouueeeeeeeeee e eeeeeeeeeeeeeeeenneeeesennnnns

Riesen Blaubeer-Macaron

Mascarponecreme, Blaubeersorbet.........cccccovvierviiniiniennenne.

Tagesaktuelle SuRspeisen
weitere hausgemachte Kuchen- und Cookie Auswabhl,
Frioli-Eiskarte, bitte sprechen Sie uns an!



