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WIR LIEBEN,WAS WIR TUN.
Genießen Sie unsere familiäre Gastfreundschaft

Liebe Gäste,

das Central-Hotel Kaiserhof im Herzen der Innenstadt Hannovers ist ein familienge-

führtes Boutique Hotel mit über 130 Jahre Tradition. Seit 1968 in Besitz der Familie 

Rüter, führt heute mit Alexander Rüter bereits die dritte Generation das Hotel mit 

Leidenschaft. Unterstützt von einem dynamischen Team wird Ihre Veranstaltung im 

Central-Hotel Kaiserhof unvergesslich gemacht. Für Ihre Veranstaltung stehen Ihnen 

verschiedenste Räumlichkeiten zur Verfügung, die Platz für Tagungen und Konferen-

zen bis zu 100 Personen, sowie Empfänge und Festlichkeiten bis zu 150 Personen 

bieten. Auf den folgenden Seiten finden Sie einen Überblick über unsere Raumka-

pazitäten, Tagungspauschalen, Menü- und Buffetvorschläge und eine Getränke und 

Weinauswahl. Für weitere Informationen, sowie für eine persönliche Beratung, 

stehen wir Ihnen jederzeit gerne zur Verfügung.

Wir freuen uns auf Ihre Veranstaltung im Central-Hotel Kaiserhof!

VERANSTALTUNGSANFRAGEN AN:
bankett@centralhotel.de

Tel.: 0511 36 83 940

Chantal Goldammer                          

Veranstaltungsmanagerin               

Alexander Rüter

Geschäftsführer               



Menü



TAGUNGSPAUSCHALEN
PREMIUM - DIE KÖNIGLICHE

• Tagungstechnik (Beamer, Leinwand, Pinnwand)

• Flipchart mit Stiften und Moderatorenkoffer

• Leder- Schreibunterlagen mit Blöcken und Stiften

• Apfelsaft, Mineralwasser und ein Saft der Saison unlimitiert

• Bereitstellungskosten und Raummiete

Kaffeepause am Vormittag
- Mittlere Frühstücksauswahl (zB. Mehrkornbaguette mit Schinken und

Käse und Joghurt oder Birchermüsli)

- Salzige Pastry Auswahl aus hauseigener Patisserie

- Hauseigene Kaiserhof-Kaffeeröstung und Ronnefeldt Tee Auswahl

Mittagessen
- 2 Gang Menü nach Wahl des Küchenchefs

 (je nach Buchungslage bieten wir ein Lunchbuffet an)

- Apfelsaft, Mineralwasser und ein Saft der Saison

Kaffeepause am Nachmittag
- Häppchenauswahl (z.B. Panini, Quiche oder Wraps)

- Süße Pastry Auswahl oder Kuchen aus hauseigener Patisserie

- Hauseigene Kaiserhof-Kaffeeröstung und Ronnefeldt Tee Auswahl

69,00€ pro Person

61,00€ pro Person halbtags

Unsere Pauschalen s ind ab 10 Personen buchbar

GVH Ticket: Es ist Ihnen möglich unser FreeCityTicket zu nutzen. Während des gesamten Aufenthalts sind Ihre Gäste mit dem im Übernach-

tungspreis inkludiertem Ticket umweltbewusst mit dem öffentlichen Nahverkehr in Hannover unterwegs. Gern sprechen Sie uns darauf an.



TAGUNGSPAUSCHALEN
DELUXE - DIE KAISERLICHE

• Tagungstechnik (Beamer, Leinwand, Pinnwand)

• Flipchart mit Stiften und Moderatorenkoffer

• Leder- Schreibunterlagen mit Blöcken und Stiften

• Apfelsaft, Mineralwasser und Softgetränke unlimitiert

• Bereitstellungskosten und Raummiete

Kaffeepause am Vormittag
- Reichhaltige Frühstücksauswahl (z.B. Breakfastwraps, Croque Madame und Bagels)

- Fruchtige Smoothies und frische Obstauswahl

- Hauseigene Kaiserhof-Kaffeeröstung und Ronnefeldt Tee Auswahl

Mittagessen
- 3 Gang Menü nach Wahl des Küchenchefs 

(je nach Buchungslage bieten wir ein Lunchbuffet an)

- Apfelsaft, Mineralwasser ein Softgetränk nach Wahl

Kaffeepause am Nachmittag
- Reichhaltige Kuchenauswahl aus unserer hauseigenen Patisserie und

- Häppchen auswahl (z.B. Quiche, Focaccia, Roastbeef)

-  „Brain Food Station“ aus Nuss und Haribo

- Hauseigene Kaiserhof-Kaffeeröstung und Ronnefeldt Tee Auswahl

GVH Ticket: Es ist Ihnen möglich unser FreeCityTicket zu nutzen. Während des gesamten Aufenthalts sind Ihre Gäste mit dem im Übernach-

tungspreis inkludiertem Ticket umweltbewusst mit dem öffentlichen Nahverkehr in Hannover unterwegs. Gern sprechen Sie uns darauf an.

79,00€ pro Person
71,00€ pro Person halbtags

Unsere Pauschalen s ind ab 10 Personen buchbar



TAGUNGSPAUSCHALEN
ECONOMY - DIE GRÄFLICHE

• Tagungstechnik (Beamer, Leinwand, Pinnwand)

• Flipchart mit Stiften und Moderatorenkoffer

• Leder- Schreibunterlagen mit Blöcken und Stiften

• Apfelsaft und Mineralwasser unlimitiert

• Bereitstellungskosten und Raummiete

Kaffeepause am Vormittag
- Kleine Frühstücksauswahl (z.B. Laugenstangen mit Schnittlauchbutter oder

 Pumpernickel mit Hüttenkäse)

- Frisches Hand Obst

- Hauseigene Kaiserhof-Kaffeeröstung und Ronnefeldt Tee Auswahl

Mittagessen
- Ein Gericht nach Wahl des Küchenchefs (je nach Buchungslage

 bieten wir ein Lunchbuffet an)

- Apfelsaft und Mineralwasser

Kaffeepause am Nachmittag
- Süße Pastry Auswahl aus hauseigener Patisserie

- Homemade Ice Tea oder Limonade

- Hauseigene Kaiserhof-Kaffeeröstung und Ronnefeldt Tee Auswahl

59,00€ pro Person 
51,00€ pro Person halbtags

Unsere Pauschalen s ind ab 10 Personen buchbar

GVH Ticket: Es ist Ihnen möglich unser FreeCityTicket zu nutzen. Während des gesamten Aufenthalts sind Ihre Gäste mit dem im Übernach-

tungspreis inkludiertem Ticket umweltbewusst mit dem öffentlichen Nahverkehr in Hannover unterwegs. Gern sprechen Sie uns darauf an.
.



ÜBERSICHT RAUMKAPAZITÄTEN

Ausstattung Salon 1 (20 qm):

Raummiete:         115,00€     9 Stunden
                                85,00€     4,5 Stunden
                                170,00€     Ohne Verzehr

Raumhöhe:         3,05 m
Raumtiefe:          4,90 m
Raumbreite:            5,65 m
Tageslicht:          nein
Verdunklungsmöglichkeiten

Ausstattung Salon 2 ( 31 qm):

Raummiete:         250,00€      9 Stunden 
                                180,00€       4,5 Stunden 
                                350,00€       Ohne Verzehr

Raumhöhe:          3,05 m
Raumtiefe:          4,85 m
Raumbreite:            6,50 m
Tageslicht:                ja
Verdunklungsmöglichkeiten

Ausstattung Salon 3 ( 21 qm):

Raummiete:             135,00€       9 Stunden
                                95,00€     4,5 Stunden
                                230,00€       Ohne Verzehr

Raumhöhe:              3,05 m
Raumtiefe:               5,30 m
Raumbreite:            4,05 m
Tageslicht:                ja
Verdunklungsmöglichkeiten

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

    8              -              8            10            8           12

    10             -           14            20            24         20

   4              -              8             6              8            -



Ausstattung Salon 4 ( 40 qm):

Raummiete:          280,00€     9 Stunden
                                 230,00€     4,5 Stunden
                                 400,00€      Ohne Verzehr

Raumhöhe:              3,05 m
Raumtiefe:               6,50 m
Raumbreite:            6,50 m
Tageslicht:          ja
Verdunklungsmöglichkeiten

Ausstattung Salon 5 ( 90 qm):

Raummiete:          650,00€     9 Stunden
                                 500,00€      4,5 Stunden
                                 1350,00€    Ohne Verzehr

Raumhöhe:              2,70 m
Raumtiefe:          10,80 m
Raumbreite:             8,30 m
Tageslicht:         ja
Verdunklungsmöglichkeiten

Ausstattung Salon 2 & 3 ( 52 qm):

Raummiete:          320,00€     9 Stunden  
                                 270,00€     4,5 Stunden  
                                 620,00€     Ohne Verzehr

Raumhöhe:               3,05 m
Raumtiefe:                5,00 m
Raumbreite:             10,55 m
Tageslicht:                ja
Verdunklungsmöglichkeiten

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

   20           25           25           25           24          35

  24           48            80           45           54         100

   30           30          40           40            20         50



Ausstattung Salon 3 & 4 ( 61 qm):

Raummiete:              350,00€     9 Stunden  
                                 290,00€     4,5 Stunden  
                                 730,00€     Ohne Verzehr

Raumhöhe:               3,05 m
Raumtiefe:                5,30 m 
Raumbreite:             16,65 m
Tageslicht:                ja

Ausstattung Salon 2, 3 & 4 ( 92 qm):

Raummiete:             650,00€     9 Stunden  
                                 450,00€     4,5 Stunden  
                                1.100,00€    Ohne Verzehr

Raumhöhe:          3,05 m
Raumtiefe:          5,30 m 
Raumbreite:            19,65 m
Tageslicht:               ja

Ausstattung Salon 1,2, 3 & 4 ( 92 qm):

Raummiete:          700,00     9 Stunden  
                                 500,00     4,5 Stunden  
                                1.300,00      Ohne Verzehr

Raumhöhe:          3,05 m
Raumtiefe:          5,30 m 
Raumbreite:            19,65 m
Tageslicht:         ja

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

Bestuhlung - max. Personenanzahl:

  30            35          45           45            36          80

  40           46          100          80            50        150

  40           46          100          80            54        150



ZUSÄTZLICHE TAGUNGSTECHNIK

Folgende Tagungstechnik steht Ihnen bei der Buchung unserer Tagungspauschalen kostenfrei zur Verfügung:

1 Flipchart mit Papier und Stiften, 1 Beamer, 1 Leinwand, 1 Pinnwand,  

W-LAN 24 Stunden, Leder -Schreibunterlagen, Moderatorenkoffer

Hinzu buchbare Technikleistungen:

Beamer                               50,00€

Leinwand        15,00€

Laptop         75,00€

Mikrofon                     25,00€

TV                                           50,00€

Headset                              45,00€

Hinzu buchbares Equipment:

Zusätzliche Flipcharts mit Papier und Stiften     15,00€

Zusätzliche Pinnwand        10,00€

Zusätzliche Einzelleistungen: 

Laserpointer                    25,00€

Moderatorenkoffer        kostenfrei

Rednerpult                    kostenfrei



APERITIF

Kaiserhof Sekt Brut und Rose

0,1l                                                                                                    ab 5,00€

0,75l                                                                                                        35,00€

Secco Spumante, alkoholfrei 0,1cl                                                       5,00€ 

        

Champagner Brut oder Rose 0,1l                                                 ab 10,00€ 

    

Aperol Spritz 0,2l                                                                                 7,90€

Hugo 0,2l                                                                                             7,90€

Campari  0,2l                                                                                              7,90€

Kir Royal 0,1l                                                                                             6,90€



BLUMENDEKORATION, GESCHENKE & CO.

Namenskärtchen                                                                     1,50€ pro Kärtchen

Menükarten                                                                                2,50€ pro Karte

Kaiserhof Kaffee                                                                        7,90€ pro 250g

Kaiserhof Sekt                                                                        35,00€ pro Flasche

Tischgestecke                    ab 25,00€ pro Gesteck

 

Weitere Deko                                           auf Anfrage



MENÜVORSCHLÄGELassen Sie sich von der Auswahl unserer Fingerfoods überraschen und

stellen Sie sich Ihre eignen Genüsse individuell zusammen!

Ab 4 Stück pro Sorte können Sie sich Ihre Firmenfeier, Party, Geburtstag,

Jubiläum oder einfach die besonderen Augenblicke des

Lebens mit hochwertigstem Fingerfood versüßen.

Vorbestellung mindestens 24 Stunden im Voraus



FINGERFOOD VEGETARISCH & VEGAN

Caesar Salad Cashew                                                                 3,50€

Oliven- Taleggio Arancini                                                         3,50€

Ziegenkäse- Zwiebel-Tarte                                                       3,50€

Gebackene Kichererbsenbällchen                                           4,00€

Saisonale Gazpacho                     3,00€ 

Gegrillter Gemüsespieß                                                           3,00€ 

Avocado-Mango Salat                                     3,00€ 

FINGERFOOD FLEISCH

Avocado-Mango Salat                                                               6,00€

Mini Wiener Schnitzel                                                               4,50€

Gebackene Entenpraline                                                          6,00€

Saté von der Maispoularde                                                      5,50€

Kaiserhof Fleischpflanzer`l                                                     4,00€

Spieß vom Rosa Roastbeef                                                       5,00€



FINGERFOOD FISCH

Hummer Avocado Salat                                                     6,50€

Gebratene Garnele                                                                    5,50€

Geräucherte Forelle                                                                 4,00€

Gebeizter Lachs                                                                         5,00€

Jakobsmuschel                      5,50€ 

FINGERFOOD DESSERT

Kaiserhof Schnitte                                                                    3,00€

Creme Brulée                                                                            3,00€

Hamburger Rote Grütze                                                           3,00€

Saisonaler Obstspieß                                                               3,00€

Hausgemachte Macarons                                                         3,00€

Churros                                                                                      3,00€

Mousse au Chocolat                                                                  3,00€

Wiener Sacher Würfel                                                               3,00€

Karottenküchlein                                                                      3,00€



CANAPÉS EXKLUSIVE
PREIS JE STÜCK

AB 4 STÜCK PRO SORTE (PREIS PRO STÜCK)

Saiblingstatar                                                                 3,00€

Entenbrust                                                                                 3,50€

Hummer                                                                                     4,50€

Saisonaler Frischkäse                                                               3,00€

San Daniele                            4,00€

CANAPÉS KLASSISCH
(FÜR 4 PERSONEN, 16 STÜCK)

Canapés Käseauswahl                                                               35,00€

Canapés Fleisch                                                                         35,00€

Canapés Kaiserhof Mix                                                             35,00€

Canapés vegetarisch / vegan                                                   35,00€

Canapés Fisch                                                                            39,00€



MENÜVORSCHLÄGE
Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere ganzjährlichen Menüs. Die saisonalen Menüs

übersenden wir Ihnen gern je nach Jahreszeit separat zu. Selbstverständlich können Sie sich aus

den einzelnen Menübausteinen Ihr Wunschmenü zusammenstellen.

Buffets buchbar ab 20 Personen. Unsere Buffets und Menüs bieten wir auch als Catering ab ca. 25 Personen an. 

Gern sprechen Sie uns für Ihre individuellen Cateringanfragen unter 0511 – 36 83 940 an.



3 GANG MENÜ I

Kalbs Consommé mit Wurzelgemüse

***

Geschmorte Lammhaxe mit cremiger 

Polenta und Fingerkarotten

oder

Gegrillter Wolfsbarsch mit Erbsen-Spargelrisotto

***

Warmer Schokoladenkuchen mit 

Mandeleis und saisonaler Frucht

           

  

 

                                             3- Gang Menü 34,00€ pro Person 

Menüs buchbar ab 10 Personen 



3 GANG MENÜ II

Wildkräutersalat mit Sesam-Chili Dressing und

 gratiniertem Ziegenkäse

***

Maishähnchenbrust mit Portweinjus, 

Spinat und Couscous

oder

Lachs mit Pistazienschaum, grünem Spargel 

und Pilaw Reis

***

Weiße Schokoladen Creme Brûlée

           

  

 

                                             3- Gang Menü 32,00€ pro Person

Menüs buchbar ab 10 Personen 



4 GANG MENÜ I

Getrüffelte Kartoffelsuppe

***

Hummer Risotto mit Paprika

***

Geschmorte Rinderbacke mit Petersilienwurzelpüree

 und saisonalem Gemüse

oder

Steinbutt mit Kirschtomatenragout

 und Dauphinekartoffeln

***

Internationale Käse Auswahl

oder

Limetten Tarte mit Kokosnuss Eis

           

  

 

                                             

4- Gang Menü 49,00€ pro Person

Menüs buchbar ab 10 Personen 



4 GANG MENÜ II

Carpaccio vom Thunfisch mit

 Tomatenvinaigrette

***

Curry-Kokos Suppe mit 

Wakamesalat und Garnele

***

Crepinett vom Kalbsfilet mit Pilzrahmsauce 

Nussbutter Blumenkohl und Kartoffelmousseline

oder

Lauwarm geräucherter Saibling mit Spargel

 und Schnittlauchmousseline

***

Internationale Käse Auswahl

oder

Nougatmousse mit gemischten

 Beeren und Vanille Eis

           

  

 

                                             

4- Gang Menü 46,00€ pro Person

Menüs buchbar ab 10 Personen 



GALA 5 GANG MENÜ

Leber Pastete mit Feigen Chutney und

 getoastetem Brioché

***

Hummerbisqué

***

Saltimbocca vom Seeteufel mit Baby Spinat

***

Ananas-Ingwersorbet

***

Rinderfilet mit eigener Jus, roter Zwiebelmarmelade,

 Fingerkarotten und Kartoffelgratin

***

Passionsfrucht Tartlet mit 

gesalzenem Karamelleis

           

  

 

                                             

5- Gang Menü 75,00€ pro Person 

Menüs buchbar ab 10 Personen 



MENÜVORSCHLÄGE
Auf den folgenden Seiten finden Sie unsere ganzjährlichen Buffetvorschläge. Die saisonalen Buffets

übersenden wir Ihnen gern je nach Jahreszeit separat zu. Selbstverständlich können Sie sich aus

den einzelnen Buffetbausteinen Ihre Wunschspeisen zusammenstellen.

Buffets buchbar ab 20 Personen. Unsere Buffets und Menüs bieten wir auch als Catering ab ca. 25 Personen an. 

Gern sprechen Sie uns für Ihre individuellen Cateringanfragen unter 0511 – 36 83 940 an.



BUFFET PREMIUM

Rindercarpaccio mit Pesto und Parmesan

Griechischer Bauernsalat

Marinierte Garnelen

Vegetarisches Antipasti

Spanischer Brotsalat

Salat Bar mit verschiedenen Toppings and Dressings

***

Rinderhuft Steaks mit Kräuterbutter und Pilz-Lauchgemüse

Dorade mit Spargel-Kirschtomaten Ragout

Fondant Kartoffeln

Penne al Arrabiata

***

Kleine Käsekuchen

Bayrisch Creme mit Erdbeer-Minz-Salat

Tiramisu

Geschnittene Obstplatte

           

  

 

                                             

42,00€ pro Person

Buffets  buchbar ab 20 Personen



BUFFET ECONOMY

Caprese Salat

Vitello Tonnato

Vegetarisches Antipasti

Taboulé Salat

Salat Bar mit verschiedenen Toppings und Dressing

***

Maishähnchenbrust mit Paprika-Zucchini-Gemüse

Saibling auf Fenchelgemüse

Rosmarin Kartoffeln

Pilzravioli mit Spinat und Pinienkerne

***

Apfelstrudel mit Vanille Sauce

Saisonale Panna cotta

Schokoladenkuchen mit gemischten Beeren der Saison

Frischer Obstsalat

           

  

 

                                             

35,00€ pro Person

Buffets  buchbar ab 20 Personen



BUFFET DELUXE

Rauchfischplatte (Lachs, Heilbutt und Makrele)

Aufschnittplatte (Serrano Schinken, Chorizo, Fenchel Salami etc.)

Roastbeef mit Sauce Tartare

Flusskrebssalat Louisiana

Antipasti Auswahl

Salat Bar mit Toppings und Dressings

***

Geschmorte Kalbsbäckchen mit Bohnen Cassoulet

Kabeljau in Pommery Senfsauce mit wildem Brokkoli

***

Kartoffelmousseline

Pomodori Rustico mit Oliven-Tomatensauce und Parmesan

Pilaw Reis

***

Nougatmousse

Latte Macchiato von der Kokosnuss und Himbeere

Weisse Schokoladen Creme Brûlée

Geschnittene Obstplatte

Internationales Käsebrett

           

  

 

                                             

59,00€ pro Person

Buffets  buchbar ab 20 Personen



BUFFET ROYAL

Hummer - Avocado - Salat

Stremel Lachs

Sushi Auswahl

Asiatischer Glasnudelsalat mit Shrimps

Entenkonfit mit roter Zwiebelmarmelade

Gemüse Salat mit Sesam Hähnchen

Antipasti

Salat Bar mit Toppings und Dressing

***

Rinderfilet mit Pfeffersauce und Ingwer-Honig-Fingerkarotten

Wolfsbarsch mit Safran Buerre Blanc, Ratatouille

Kartoffel-Lauchstrudel

Parmesan-Polenta

Vegetarisches Gemüsecurry

***

Passionsfrucht Panna Cotta

Mini Waffeln verschieden gefüllt

Geschnittene Obstplatte

Kaffee-Karamell-Mousse

Internationales Käsebrett

           

  

 

                                             

65,00€  pro Person

Buffets  buchbar ab 20 Personen



Anbei finden Sie eine kleine Weinauswahl, gern beraten wir Sie individuell nach ihren

Speisewünschen und lassen Ihnen die große Weinkarte zukommen.



WEISSWEINE
Riesling No 2

Rheingau I  Weingut Eser I  fruchtig I  trocken I  Elegant I  0,75     

23,00€

Kaiserhof Sauvignon Blanc

Pfalz | Weingut Kesselr ing I  Hauswein I  trocken 

fruchtige Nase | Zitrusfrüchte I  Stachelbeere | Paprika| 0,75 

25,00€

Grauburgunder

Pfalz | Weingut Schneider Pfaffmann | trocken I  feinfruchtig | Ananas 

Aprikose | Mango | Kräuter | Honig I  0,75 

24,00€ -

Sie haben noch nichts gefunden? Wir verfügen darüber hinaus über eine große 
Weinauswahl in unseren Weinkeller. Bitte sprechen Sie uns gerne an!



ROTWEINE
Spätburgunder

Pfalz | Weingut von Winning | trocken I  Schwarzkirsche 

dunkle Beeren | würzige Kakaonote | Süßholz I  0,75

23,00€

Kaiserhof Cabernet Sauvignon & Merlot

Pfalz | Weingut Kesselr ing I  Hauswein I  trocken I  Waldbeeren 

vol lmundig | kraftvol l  I  0,75 

25,00€

Cabernet Merlot Reserva

Rheinhessen I  Weingut Thörle I  trocken I  Kirsch I  Bitterschokolade 

Pflaume I  Waldfrüchte I  Zimt I  0,75 

24,00€

Sie haben noch nichts gefunden? Wir verfügen darüber hinaus über eine große 
Weinauswahl in unseren Weinkeller. Bitte sprechen Sie uns gerne an!



SWEET DREAMS FOR YOU
(auch als Catering möglich!)

Kuchen und Tortenspezialitäten nach Wunsch.

Es benötigt nicht immer einen besonderen Anlass,

um sich etwas Besonderes zu gönnen.

Vom kleinen Sonntagsgebäck bis zur Hochzeitstorte oder 

Ihren individuellen Wünschen.

Denn Sie wissen am besten, was Ihnen Freude macht.

Ihre Vorstellungen stimmen wir gern gemeinsam ab.

Kontaktieren Sie uns gern unter 0511 3683 940 und
lassen sich professionell beraten. 

(Preise nach Auswahl unterschiedlicher Variationen)



IDEEN UND INCENTIVES RUND UM
IHRE VERANSTALTUNG

Aktivitäten

Stadtführungen:
Rundfahrten (mit Bus, Rad oder Segway)

Bootstouren (Leine, Ihme oder Mittellandkanal, Maschsee)

Rundgang auf dem roten Faden

Gruppenführungen:
Leibniz & Co. Berühmte Erfinder Hannovers

Gruppenführung „Kunst umgehen“

Nachtwächter Melchior

Straßenkrimi Hannover

Erlebnis Zoo Hannover

Herrenhäuser Gärten

Schloss Marienburg

Kultur:
Hannovers größte Museen:

Historisches Museum Hannover

Museum August Kestner

Museum Schloss Herrenhausen

Sprengel Museum Hannover

Niedersächsisches Landesmuseum Hannover

Wilhelm Busch – Deutsches Museum für Karikatur und Zeichenkunst

Kestner Gesellschaft e.V.

Kunstverein Hannover e.V.



Parkmöglichkeiten:
Da unser Hotel über keine eigenen Parkmöglichkeiten verfügt, 

kooperieren wir mit umliegenden Parkhäusern:

a) Parkhaus Mehlstraße

b) Parkhaus Rosenquartier

c) Parkhaus Galeria Kaufhof

Die Kosten betragen 10€ für 24 Stunde (regulär 15€).

Central-Hotel KAISERHOF 
Ernst-August-Platz 4  30159 Hannover

Tel.: 0511 36 83 0 Fax.: 0511 36 83 114

mail: info@centralhotel.de



WIR FREUEN UNS AUF IHRE VERANSTALTUNG
IM CENTRAL-HOTEL KAISERHOF!
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