
Backenholz Bio-Hof
Käse (Hamburg)

Borgmeier
Frischgeflügel (Kikok)

Chefs Culinar
Trockenprodukte, Fleisch (Hannover)

Deutsche See
Fisch (Braunschweig)

Eickendorfer Spargelreich
Freiland Gänse (Braunschweig)

Eierhof Bartels
Eier (Sehnde)

Faller
Konfitüren (Schwarzwald)

Gärtnerei Rothenfeld
Bio-Gemüse 

(Isernhagen / Neuwarmbüchen)

Getränke Staude
Getränke (Ronnenberg)

Gramann
Wurst und Fleisch (Pattensen)

Gut Hesterberg 
Schweinefleisch und Wurst

Havelland Express
Fleisch (Berlin)

Hemme Milch
Molkereiprodukte (Isernhagen)

Kampfelder Hof 
Bio-Gemüse, Kartoffeln 

(Hemmingen-Hiddesdorf)

Karto�elspezi Söder
Kartoffeln (Wedemark)

Marker
Obst und Gemüse (Hamburg)

Möllers Fischteiche
Fisch (Wilkenburg)

Peters Farm 
Kalb

Prignitzer Maishähnchen
Kaninchen und Maishähnchen

Rungis Express
Fleisch und Gemüse 

(Meckenheim)

Silvers Fernfarms
Lammfleisch

Aus welchem Ursprung unsere Produkte stammen, auf welche Art und unter 
welchen Bedingungen diese hergestellt werden, ist uns als Familienbetrieb sehr wichtig. 

Eine hervorragende kulinarische Qualität und die Produktion unter nachhaltigen 
Gesichtspunkten ist für die Listung Voraussetzung.

A enthält Eier
B enthält Milch (einsch. Laktose) 
C enthält glutenhaltiges Getreide

D enthält Erdnüsse 
E enthält Schalenfrüchte 

F enthält Sesamsamen
G enthält Soja 

H enthält Sellerie 
I enthält Senf 

J enthält Fisch
K enthält Krebstiere 
L enthält Weichtiere 

M enthält Lupine 
N enthält Schwefeldioxide & Sul�te 

in Konzentrationen von mehr
als 10 mg / kg oder 10 mg / l als 

insgesamt vorhandenes SO2
O Schwefeldioxide & Sul�te

Aergiestoffe

BrunnenhofRestaurant

De�ert 
Marillenröster (A,P,H,C)

mit hausgemachtem Bourbon-Vanilleeis
14,00 €

 
Eisterrine von drei Schokoladen (G,E,A,P,H)

Pfefferminz-Sabayon / Karamell Crumble
12,00 €

 
Kaiserschmarrn (A,C,G,E,H)

Mandeln / Rosinen / Grand Marnier / 
Orangen-Karamell / Apfelmus / Vanilleeis

12,00 €
 

Zitronen-Tarte (H,P,A,E,G,C)

Baiserhaube / Blaubeersorbet 
11,00 €

 
Backenholzer Bio-Käseauswahl (G,A)

Kürbis Chutney / Butter / Vollkornbrot
11,00 €

 
Crème brûlée (G,O)

Vanillemark / Erdbeereis
9,00 €

Veranstaltungen im Kaiserhof
Ein besonderer Moment braucht einen besonderen Rahmen. 

Wir haben mit unserem professionellen Team die maßgeschneiderte Rundum-Versorgung für Sie. 
Ob ein klassisch-gesetztes Essen, eine Party mit Tanzband oder eine Feier mit Show Acts: 

Unser Eventteam steht Ihnen gerne zur Seite, um Ihre Wünsche und Ideen in Szene zu setzen. 

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage!

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-940 
oder E-Mail bankett@centralhotel.de

 Auszug aus unserer 
aktueen Lieferantenliste



Fisch
 

Gebratenes Kabeljau�let (G,A,D,B)

Zitronen-Weißweinsauce / wilder Brokkoli / Karto�el-Salbei-Püree
28,00 € 

 
Seeteufel Saltimbocca (G,A,D,B)

Schinken / Salbei / Kräutersauce / zweierlei glasierte Beete / schwarzer Reis
27,00 €

 
Gebratenes Lachssteak (D,B,G,L,P)

auf Dinkel-Artischocken-Reis / Kräuteröl / Rote Beete Humus
27,00 €

Fleisch
Rosa gebratenes Rumpsteak 250 g (M,L,P,G)

�ymian-Bohnen / Kräuterbutter / knusprige Bratkarto�eln
37,00 €

  
Wiener Kalbsschnitzel (A,C,M,L,P,H)

kaltgerührte Preiselbeeren / hausgemachter Karto�el-Gurken-Salat / Zitrone
28,00 €

 
Hirschkalbsbraten aus heimischer Jagd (O,C,G)

Preiselbeerrahm / Rosenkohl / gebratene Semmelknödel
27,00 €

 
Ochsenbäckchen sous vide gegart (O,G)

Honig-Pastinaken / Rosmarinsauce / cremiges Karto�elpüree
26,00 €

halbe Portion
19,00 €

Hausgemachte Rinderroulade „Großmutters Art“ (M,L,G,O)

gefüllt mit Zwiebel, Gurke und Speck 
dazu Wurzelgemüse / Burgundersauce /cremiges Karto�elpüree

25,00 €
halbe Portion

18,00 €
 

Wiener Tafelspitz vom Weiderind (L,G)

in kräftiger Brühe mit Markknochen / Karto�elgröstl` / 
Rahmspinat / Schnittlauchsauce / Apfel-Kren 

27,00 €
für zwei Personen 

49,00 €
 

Gebratene Maishähnchenbrust (O,P)

Madeira Sauce / wilder Broccoli / Rote Beete Couscous
27,00 €

 
Schnitzel vom Duroc-Schwein (A,C,M,L,P,H,G)

Champignonrahm / knusprige Bratkarto�eln
21,00 €

Gebratenes Tomahawksteak vom Duroc-Schwein (G,M,P)

hausgemachte Kräuterbutter / Bohnengemüse / knusprige Bratkarto�eln
26,00 €

Vorspeisen
                                                   

   Roastbeef „Brunnenhof “ (C,D,L,M)

Sauce Tatar / confiertes Eigelb / Gewürzgurke / 
Salat / knusprige Bratkartoffeln

klein 19,00 €
groß 27,00 €

 
Himmel und Erde (G,A)

regionale Blutwurst / Jus / geschmolzene Äpfel / 
glasierte Zwiebeln / Karto�elstampf / Röstzwiebeln

18,00 €
 

Ceviche von Rotgarnele oder Buttermakrele (D,A)

Kochbananenchips / Paprika / salziges Popcorn / kleiner Salat
15,00 €

 
Frisches Rindertatar (H,A,P)

Tomaten-Rosmarin-Vinaigrette / Wachtelei / 
schwarze Walnüsse / frisch geröstetes Landbrot

17,00 €
  

Frischer Matjes (A,P)

mit Crème fraîche-Dill / Avocado / Friséesalat / geröstetes Landbrot
16,00 €

 
 Tatar von der Ur-Karotte (H)

Sauce Tatar / Rauch / Salatgarnitur
13,00 €

 
 Flammekuchen (F,H)

vegane Speckstreifen / Birnenspalten / frische Feigen / Walnüsse / �ymian
12,00€

Vegan und vegetarisch
Trü�el-Pasta (G,M,N,P)

frische Bandnudeln / weiße Trü�elsauce
18,00 €

mit Tofu 
+ 5,00 €

mit italienischem Trü�el 
+ 7,00 €

 
  Ossobuco vom Portobello Mushroom

Riesenchampignon / mediterranes Gemüse / Rosmarinsauce / Salzkarto�eln
19,00 €

 
 Geschmorter Wirsingkopf 

dunkle Teriyaki-Soja-Sauce / Wintergemüse / Karto�elpüree
17,00 €

 
 Curry-Gemüse-Pfanne (F,E) 

Champignonbällchen / Curry-Cashew-Sauce / Kichererbsen / 
frischer Blattsalat/ Tomaten / Kresse

16,00 €
 

Allgäuer-Käse-Spätzle (G,E,F,L,M)

Kräuter / Röstzwiebeln / kleiner Salatteller
17,00 €

Knackige Salate und 
hausgemachte Suppen

 Gemischter Salat (E,F,L,M,H)

Tomate / Gurke / Wildkräuter / Radieschen / 
Balsamico Dressing / geröstete Körner

klein 8,00 €
 groß 12,00 €

mit gebratener Hähnchenbrust 
+ 8,00 €

Caesar Salad (E,F,L,M,C,P)

Kirschtomaten / Speck / gekochtes Ei 
12,00 €

mit Tempura Garnelen (H) 
+ 7,00 €

mit gebratener Hähnchenbrust 
+ 8,00 €

Feigen Carpaccio (H,G)

Salatgarnitur / karamellisierte Ziegenkäsewürfel / 
geröstete Walnüsse

14,00 €
 

Bärlauchcremesuppe (P,M,G)

Parmesanschaum / Kräcker
8,00 €

 
Niedersächsische Hochzeitssuppe (C,L)

Eierstich / Fleischklößchen / Gemüsestreifen 
9,00 €

 
Zuckerschotencreme (G,L)

Minz-Sahne / geröstete Mandeln
8,00 €

 
Kräftige Rindssuppe (C,L)

mit Gemüseeinlage / Schnittlauch 
mit Flädle

9,00 € 
mit  Griesnockerl

9,00 €

  Vegane Gerichte


