
Mittagskarte 
18.03.24 bis 23.03.2024 

 
 
 

Grüne Karottensuppe (vegetarisch)        7€ 
mit Croûtons und Apfelwürfeln 
 
Fruchtiger Tomaten-Brotsalat (vegetarisch)      13€ 
mit Ananas, Fetakäse, jungem Mangold, Avocado und Orangendressing 
 
Kleine Rinderroulade         18€ 
in Burgundersauce, frischem Marktgemüse und cremigem Kartoffelpüree 
 
Geschmorte Kaninchenkeule        16€ 
an Thymiansauce, buntem Mangoldgemüse und Kartoffelkroketten 
 
Züricher Kalbsgeschnetzeltes        17€ 
mit Champignon-Zwiebel-Rahm, mit Cognac abgelöscht,  
dazu knusprigen Kartoffelrösti 
 
Gebratenes Skrei Filet         17€ 
auf Paprika-Oliven-Gemüse, Kräuterschaum und regionalen Salzkartoffeln 
 
Gemüse Couscous mit Wildbrokkoli (vegan)      14€ 
vollkorn Rote-Bete-Couscous mit frischem Wildbrokkoli, Cashew-Nüssen  
und gebratenem Tofu 
 
Matjesstulle 4.0          15€ 
auf geröstetem Bauernbrot mit Apfel, Salat, Zwiebellauch und  
gekochtem Ei 
 
 
        

Aus unserer Süßspeisenmanufaktur  
 
Schwarzwälder-Kirsch-Trüffel                      7€ 
mit Schokoladen-Biskuit und Stracciatella Quark 


