




GANZJÄHRIG

E_ Spending an afternoon like King Charles III. – 
the so called Afternoon Tea or „High Tea“ is british 
tradition since 1840. Now you can exclusively try it 
for yourself at Café Centrale! Leave all your stress 
behind and enjoy aromatic tea with scones, clotted 
cream and delicious sandwiches!

D_ Versetzen Sie sich mental in den Salon von 
König Charles III. am britischen Hof. Der Duft 
von frisch aufgebrühtem Tee und köstlichem Ge-
bäck lässt Sie für einen Augenblick den stressi-
gen Alltag vergessen und in die Welt des eng-
lischen Adels eintauchen! Genießen Sie Ihren 
Afternoon Tea – britisches Ritual seit 1840 – 
exklusiv und „very british“ mit Scones, Clotted 
Cream und delikaten Sandwiches.

täglich von 15 - 18 Uhr im Café Centrale 
 
EUR 39,00 p. P. 
EUR 43,00 p. P. (inkl. 1 Glas Sekt)

Vorbestellung erforderlich! Reservierungen können 
bis 12 Stunden vorher kostenfrei storniert werden.

IT’S TEA TIME

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.deReservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

D_ Mit den Gerichten 
von unserer Kinder-
karte bringen wir die 
Augen unserer kleinen Gäste zum Leuch-
ten. Von herzhaften Lieblingsgerichten wie 
hausgemachten Fischstäbchen, knusprigen  
Chicken Nuggets und saftigem Schnitzel bis hin 
zu süßen Leckereien. Und das Beste: bis zum  
30. Juni bekommen Kinder zu jedem Hauptge-
richt von der Kinderkarte eine Kugel Eis gratis. 

E_ The dishes on our children‘s menu are sure to 
make our little guests‘ eyes light up. From hearty 
favorites such as homemade fish sticks, crispy chi-
cken nuggets, and juicy schnitzel to sweet treats. 
And best of all, until June 30, children receive 
a free scoop of ice cream with every main 
course from the children‘s menu. 

KINDERKARTE 



CATERING AUS DEM KAISERHOF

D_ Gerne sind wir Ihnen bei der Planung Ihrer Veranstaltung außerhalb unseres Hauses behilflich. 
Mit einer Expertise aus über 50 Jahren Erfahrung im Bereich Eventgestaltung und Catering stehen wir 
Ihnen bei allen Fragen und Belangen rund um Ihr Event zur Seite.
Für Meetings und Workshops liefern wir köstliche Snacks, Fingerfood und belegte Brötchen, die Ihren 
Tag bereichern. Ideal für kleine Gruppen, ohne großen Aufwand!
Planen Sie ein Fest, eine Hochzeit oder eine Firmenfeier? Wir bieten Ihnen eine umfangreiche Auswahl 
– von herzhaften Buffets bis zu eleganten Fingerfood-Optionen. Lassen Sie sich von unseren kreativen 
Gerichten inspirieren!
Flexibel und bequem: Wählen Sie zwischen Catering mit oder ohne Personal, zum Abholen oder mit 
Lieferung. Wir freuen uns, Sie bei der Konzeption Ihrer Veranstaltung unterstützen zu dürfen.

Preise auf Anfrage

E_ We are happy to assist you in planning your event outside our premises. With over 50 years of  
expertise in event planning and catering, we are here to help you with all your event-related questions 
and concerns.
For meetings and workshops, we deliver delicious snacks, finger food, and sandwiches to enrich your 
day. Ideal for small groups, without any hassle!
Are you planning a party, wedding, or company celebration? We offer an extensive selection—from 
hearty buffets to elegant finger food options. Be inspired by our creative dishes!
Flexible and convenient: choose between catering with or without staff, for pickup or delivery. We look 
forward to assisting you in planning your event.

Prices available on request

GANZJÄHRIG

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-940 oder E-Mail bankett@centralhotel.de

„ D A S  L E B E N 
S E L B S T  I S T  

G R U N D  G E N U G 
Z U M  F E I E R N . “

SADHGURU



Freitag, 3. April

D_ Genießen Sie am Karfreitag delikaten, frisch zubereiteten Fisch im  
klassischen Sinne und im Kreis der Familie. 
Der Genuss von Fleisch war Christen an Fasttagen untersagt. Fische sind  
Symbole des christlichen Glaubens. Und so nehmen Christen noch heute am 
Karfreitag traditionell Fisch zu sich.

E_ It is tradition to eat fish with the family on Good Friday. This is why it is im-
portant to us to keep such a beautiful tradition up. Let us seduce you with the 
distinctive, powerful taste of salmon; as well as deliciously tender cod. How 
else could you celebrate the Good Friday, if not with family and gorgeous food?

KARFREITAG

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

SAISONAL

15. März - 15. April 
von 15 - 18 Uhr

EUR 45,00 p. P. 
EUR 49,00 p. P. (mit einem Glas Sekt)

Vorbestellung erforderlich, Reservierungen können 
bis 12 Stunden vorher kostenfrei storniert werden.

EASTER AFTERNOON TEA

D_ In der Osterzeit laden wir Sie ein, unsere Af-
ternoon Tea Time in der Ostervariante zu genie-
ßen. Unser Patisserie Team kreiert warme Oster- 
scones, angelehnt an die typisch britischen „hot 
cross buns“, die es in Großbritannien nur zu  
Ostern gibt. Dazu bieten wir kleine Sandwiches mit  
Ziegenkäse, Ei und Schinken sowie österliche Petit 
Fours und Süßspeisen an.

E_ Our popular classic english afternoon tea is 
changing for easter. We invite you to enjoy our 
seasonal easter afternoon tea with hot cross buns, 
sandwiches with goat cheese and egg and ham as 
well as easter petit fours and other delights from 
our patisserie team.

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de



D_ Der Duft von frischen Kräutern und zarten Frühlingsblumen liegt in der 
Luft. Die ersten Sonnenstrahlen lösen den Winter ab und der Frühling steht 
vor der Tür.  Über die Ostertage bieten wir Ihnen besondere Highlights an: 
Unser traditioneller Osterbrunch oder das elegante Menü im Restaurant  
Brunnenhof. Wir freuen uns auf die Tage mit Ihnen.

E_ The smell of fresh herbs and tender spring flowers is in the air. Spring has 
arrived! We invite  you to enjoy our culinary highlights during the easter days – 
no matter if you want to book our sumptuous brunch or the easter menu at the 
Brunnenhof. Enjoy your easter holidays with us.

Osterbrunch

Ostersonntag, 5. April
Ostermontag, 6. April
11:30 - 15 Uhr
 
EUR 59,00 p. P.  
(inkl. 1 Glas Begrüßungssekt, Filterkaffee, Säfte und Wasser) 
Kinder bis 12 Jahre EUR 25,00 p. P.

HAPPY EASTER – OSTERN IM KAISERHOF!

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

AUSZUG AUS DEM OSTERBUFFET 2026

Bunter Spargelsalat   
Erdbeeren / Ziegenkäse / Bärlauch / Kirschtomaten / Feldsalat

Geschmorte Kaninchenkeule 
Rotwein-Lakritz Jus / glasiertes Frühlingsgemüse /  

Petersilienkartoffeln 

Sauerbraten von der Lammhüfte 
Rotwein-Jus / Speckbohnen / cremiges Kartoffelpüree 

Gebratenes Kabeljaufilet   
auf Bärlauch-Risotto / konfierte Kirschtomaten

Frische Penne mit grünem Spargel   
Rhabarber / Parmesan / Kirschtomaten / Bärlauch

Dessert    
Feinste Oster-Köstlichkeiten aus der Patisserie 

SAISONAL

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de



CHAMPAGNER-STUNDEN MIT VEUVE CLICQUOT

D_ Erleben Sie den eleganten Geschmack von Veuve Clicquot zu  
einem exklusiven Sonderpreis. Feiern Sie das Leben und genießen Sie lu-
xuriöse Momente mit Freunden und Familie. Reservieren Sie jetzt und  
sichern Sie sich Ihren Platz für unvergessliche Genussmomente. Zu jeder 

bestellten Flasche servieren wir Ihnen kleine Hors d’œuvre.

E_ Experience the elegant flavour of Veuve Clicquot at an exclusi-
ve special price. Celebrate life and enjoy luxurious moments with 
friends and family. Book now and secure your place for unforgettable 
moments of pleasure. We serve small hors d‘oeuvres with every 
bottle ordered.

freitags von 15 - 20 Uhr und samstags von 12 - 20 Uhr

Veuve Clicquot	 0,75 l	 EUR 75,00  
Veuve Clicquot Rosé	 0,75 l	 EUR 85,00
Veuve Clicquot Demi Sec	 0,75 l	 EUR 85,00
Veuve Clicquot	 1,5 l	 EUR 149,00
Dom Perignon 	 0,75 l	 EUR 249,00
R de Ruinart	 0,75 l	 EUR 85,00
Ruinart Rosé	 0,75 l	 EUR 105,00 
Ruinart Blanc de Blanc	 0,75 l	 EUR 105,00

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

D_ Frioli, die Eismanufaktur aus Linden, lebt die Kunst der Speiseeisher-
stellung. Beste Zutaten gepaart mit viel Liebe zum Detail und Hingabe – ein  
Erfolgsrezept, das man schmecken kann. 
Kugel für Kugel oder lecker kombiniert in unserem Schoko-Becher, dem  
Erdbeer-Vanille Shake und vielen weiteren Eiskreationen. 

E_ Frioli, the ice cream manufacturer from Linden, lives and breathes the art 
of ice cream production. The best ingredients paired with great attention to 
detail and dedication - a recipe for success that you can taste. 
Scoop for scoop or deliciously combined in our chocolate cup, the strawberry 
and vanilla shake and many other ice cream creations.

EIN KAISERREICH FÜR EINEN SCHLECK

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

Die Eismanufaktur

GANZJÄHRIG



ab 15. April (abhängig von der Ernte)

D_ Spargelliebhaber kommen jetzt wieder voll und ganz auf Ihre Kosten. 
Schlemmen Sie sich durch unsere Spargelkarte mit regionalem Spargel und ge-
nießen Sie nach Herzenslust das „weiße Gold“. Auf Vorbestellung erwartet Sie 
ein raffiniertes Vier-Gang-Spargel-Menü inklusive korrespondierender Weine.

E_ Asparagus lovers are now once again getting their money‘s worth. Feast 
your way through our asparagus menu featuring regional asparagus and enjoy 
the “white gold” to your heart‘s content. A sophisticated four-course aspara-
gus menu including accompanying wines awaits you upon advance reservation.

SPARGELZEIT IST GENUSSZEIT

SAISONAL
AUSZUG AUS UNSERER SPARGELKARTE

Bunter Spargelsalat 
Kirschtomaten / Bärlauch / Balsamico / geröstetes Gauesbrot

wahlweise mit: 
Gebratener Hähnchenbrust / gebeiztem Thai-Lachs /  

geräuchertem Saiblingsfilet

Spargelfritatta 
Bärlauch / Bio-Eier / zweierlei Spargel / Kirschtomaten / Parmesan

Geschäumte Spargelsuppe  
mit Einlage und Granatapfelkernen

1/2 Pfund regionaler Stangenspargel 
Wiener Schnitzel / braune Butter oder Sauce Hollandaise / neue Kartoffeln 

wahlweise mit weiteren Beilagen

Frische Nudeln mit gebratenem Spargel  
Kirschtomaten / Bärlauch / Rhabarber / Parmesan

Spargel en Papillote (vegan) 
in Pergamentpapier mit Fenchel, Kirschtomaten, Kartoffeln, Bärlauchpesto

und einem Hauch von frischer Zitrone sanft im Ofen gegart

Ab 17 Uhr gibt es zu jedem Gericht eine kleine Aufmerksamkeit  
aus der Küche. 

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de



D_ Du arbeitest gerne im Team? Du magst abwechs-
lungsreiche Tätigkeiten? Du liebst den Umgang mit 
Menschen? Dann bist Du bei uns genau richtig! Wir 
freuen uns auf Deine aussagekräftige Bewerbung 
für eine Festanstellung oder auch als Karriereein-
stieg in eine Berufsausbildung oder ein Studium!

Ansprechpartnerin für Bewerber ist Fr. Nora Singh, 
Tel. +49 511 3683-900, personal@centralhotel.de.

Mehr zum Kaiserhof findest Du auch auf unseren 
Social-Media-Kanälen: 
facebook.com/chkaiserhof 
instagram.com/hotelkaiserhof

Küche | Verwaltung  | Empfang | Service 
Veranstaltung | Zimmerreinigung | Haustechnik  
Studentische Aushilfe (Mini-Job)...

Mehr Informationen dazu unter 
centralhotel.de/hotel/karriere.

WERDE TEIL EINES GROSSARTIGEN TEAMS! DEINE VORTEILE

Faire Entlohnung Gute Aufstiegs- 
möglichkeiten

Flache Hierarchien Gute Aus- und  
Weiterbildungs- 
möglichkeiten 

Trainings Umzugs- und  
Kindergarten- 

zuschuss

...und vieles mehr!



Unser Dankeschön für treue Gäste!

D_ Schön, dass Sie uns die Treue halten. Dafür 
möchten wir uns bei Ihnen bedanken.  Was Sie tun 
müssen? Einfach für jeden Verzehr ab 15 Euro einen 
Treue-Stempel sammeln. Sobald die Treuekarte mit 
10 Stempeln gefüllt ist, schenken wir Ihnen 15 Euro 
für den nächsten Verzehrgenuss.

• keine Barauszahlung oder Verrechnung
• pro Aufenthalt / pro Person nur ein Stempel 
   möglich
• nicht kombinierbar mit anderen Aktionen

Erhältlich im Restaurant Brunnenhof und Café 
Centrale.

TREUE-GENIESSER-KARTE

GANZJÄHRIG

„ T R E U E  B E D E U T E T 
N I C H T ,  I M M E R  
D A Z U B L E I B E N , 

S O N D E R N  I M M E R 
W I E D E R - 

Z U K O M M E N . “
ULF ANNEL

Kontakt unter Tel. +49 511 3683-0 oder E-Mail info@centralhotel.de



AUSZUG AUS DER 
MAISCHOLLEN-KARTE

Nordseescholle “Finkenwerder Art”
Zwiebel-Speck-Stippe /  

haugemachte Remoulade /  
Bratkartoffeln / Beilagen-Salat

Nordseescholle “Büsumer Art”
Krabben / hausgemachte Remoulade / 

Bratkartoffeln / Beilagen-Salat 

ab 1. Juni

D_ Endlich wieder Mat-
jeszeit! Der “jungfräu-
liche Hering” gilt schon 
lange als Delikatesse 
und verzückt die Ge-
schmacksknospen durch 
ideale Verfeinerungen 
mit Bärlauch oder Sher-
ry. Perfektioniert wird 
das Gericht mit leckeren 
Kartoffeln und aroma-
tischen Kräutern. Ge-
nießen Sie den wahren 
Genuss des Matjes und 
Ihre Geschmacksknos-
pen werden einen Salto 
schlagen.

DER FRISCHE MATJES IST ZURÜCK

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

SAISONAL

AUSZUG AUS DER MATJESKARTE

Matjes „Hausfrauen Art“
Joghurtsauce / Gurken-Apfel-Zwiebelsalat

Gebratener Hering
Rote Zwiebeln / eingelegte Essig-Gurken /  

zweierlei vom Senf 

Matjesfilets „Norddeutsch“
mit Birnen / Bohnen / Speck / 

Gartenpetersilie

Matjesstulle „Brunnenhof“
Geröstetes Gauesbrot / Dill-Crème Fraiche /

rosa Pfeffer / Beilagen-Salat

Matjes Bowl
Matjesfilets / Quinoa / Radieschen / Gurke / 

Kresse / Avocado / Zitronen-Vinaigrette
		

Bitte wählen Sie zu allen Gerichten  

eine der folgenden Beilagen:

Röstkartoffeln / Petersilienkartoffeln  

Knoblauch-Baguette / Beilagen-Salat

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

DIE FRISCHE MAISCHOLLE IST DA

1. Mai - 31. Mai

D_ Wie würden Sie Ihre 
Maischolle am liebsten 
essen? Mit Speck und 
Zwiebeln angebraten, 
sodass sich eine himm-
lische Kruste entwi-
ckelt? Gönnen Sie sich 
einen leckeren zube-
reiteten Fisch, der Ihre 
Geschmackswelt auf 
den Kopf stellen wird. 
Unsere oberste Priori-
tät ist die Frische, die 
für den einzigartigen 
Geschmack von großer 
Bedeutung ist. Überzeu-
gen Sie sich selbst von 
der makellosen Qualität 
bei uns im Restaurant 
Brunnenhof.



SAISONAL

MUTTERTAG

Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

Sonntag, 10. Mai
11:30 - 15:00 Uhr

EUR 59,00 p. P.  
(inkl. 1 Glas Begrüßungssekt,  
Filterkaffee, Säfte und Wasser) 
Kinder bis 12 Jahre EUR 25,00 p. P.

D_ Muttertag ist die beste Gelegenheit, unserer Mutter Danke zu sagen und 
viel Zeit mit ihr zu verbringen. Bei uns genießen Sie diesen besonderen Tag 
mit Ihrer Mutter im Kreise der Familie und können sich nach allen Regeln der 
Kunst kulinarisch verwöhnen lassen.

E_ Mother‘s Day is the best opportunity to say thank 
you to our mother and spend quality time with her. 
With us you can enjoy this special day with your mo-
ther in the company of the family and and let yourself 
be pampered with our culinary delights of our head 
chef and his team. Of course, we accompany your Mot-
her‘s Day with live piano music. Happy Mother‘s Day!

„ E I N E  M U T T E R 
I S T  D E R  E I N Z I G E 

M E N S C H  A U F  D E R 
W E L T ,  D E R  D I C H 

S C H O N  L I E B T ,  
B E V O R  E R  D I C H 

K E N N T . “
AUTOR UNBEKANNT



Reservierung unter Tel. +49 511 3683-920 oder E-Mail service@centralhotel.de

SAISONAL

11. Mai - 17. Mai

D_ Vatertag? Männertag? Bollerwagen? Egal, Hauptsache Spaß! Gönnen Sie 
sich bei schönem Wetter auf unserer Terrasse ein frisch gezapftes Bier oder 
einen erfrischenden Longdrink. In der Vatertagswoche vom 11. Mai -17. Mai 
gibt es unser Bierspecial: Bier (0,25 l) EUR 2,50 – nur gültig in Verbin-
dung mit einem Hauptgericht!

E_ Father‘s Day? Men‘s Day? Handcart? It doesn‘t matter, as long as you have 
fun! Enjoy a freshly tapped beer or a refreshing long drink on our terrace when 
the weather is nice. During Father‘s Day week from 
May 11 to May 17, we are offering our beer special: 
beer (0,25 l) for EUR 2,50 – only valid in combina-
tion with a main course!

VATERTAGSWOCHE

„ N I C H T  F L E I S C H 
U N D  B L U T ,  D A S 

H E R Z  M A C H T  U N S 
Z U  V Ä T E R N . “
FRIEDRICH SCHILLER



centralhotel.de 
restaurantbrunnenhof.de 
cafecentrale-hannover.de

Central-Hotel Kaiserhof 
Ernst-August-Platz 4 | 30159 Hannover 
Tel. +49 511 3683-0 | Fax +49 511 3683-610 | info@centralhotel.de

facebook.com/chkaiserhof 
instagram.com/hotelkaiserhof

„ D E R  F R Ü H L I N G  I S T  D I E  A R T  U N D  
W E I S E ,  W I E  D I E  N A T U R  S A G T :  

L A S S T  U N S  F E I E R N ! “
ROBIN WILLIAMS


